
 
 

FLASCHENWEINE 
 

PRICKELNDES VERGNÜGEN: 
 
Crémant Boeckel ...............................................0,75 l ................24,00 € 
Feinperlend , fruchtig und delikat. Einer der Allerbesten  
und höchstbewerteten Crémants der Appellation. 
 
 

FLASCHENWEINE WEIß 
 
Picpoul de Pinet  ...............................................0,75 l ................14,50 € 
Ein brillantes Kleid mit dezentem Grünschimmer. Ein ausdrucksstarkes  
Bukett mit einer Symphonie von Aromen (weißer Pfirsich, Ananas,  
exotischen Früchten). Am Gaumen ist er fein und elegant mit einer  
außergewöhnlichen mineralischen Frische. 
   
Riesling "Reserve" Boeckel  ..............................0,75 l ................15,00 € 
Trocken und rassig, von feiner Fruchtigkeit. Ein edles und feines Bukett  
mit mineralischen und blumigen Noten.    
Pinot Blanc "Reserve" Boeckel  ........................0,75 l ................15,50 € 
Rund und delikat, sanft und geschmeidig, angenehm frisch und fruchtig.     

 
Blanc de Blancs des Demoiselles 2007 ............0,75 l ................16,00 € 
Eine leuchtend gelbe Farbe, ein perfektes Kleid, ein Parfüm nach Apfel, 
Birne, Rose und Süsswaren. Fein und delikat. 
Am Gaumen weich und frisch, im Mund zergehend. 
Eine wahre Persönlichkeit mit einer extremen Eleganz. 
Guide Hachette des Vins 2004: 2002er drei Sterne und „Coup de Coeur“ 

 
FLASCHENWEINE ROSÉ 

 
Côtes de Provençe " Chateau de Gigery" .........0,75 l ................14,00 € 
Frisch, fruchtig, mit Duftnoten von Johannisbeeren  
und einer angenehmen blumigen Note. 

 
ROSÉ DES DEMOISELLES 2007 ....................0,75 l ................16,00 € 
Ohne Pressung der Trauben gewonnen(Methode Saignée) mit einer 
Intensiven Roséfarbe, einer expressiven mineralischen Note nach 
Feuerstein und einer Explosion von Aromen: Himbeeren, Erdebeeren, 
Kirschen und exotischen Früchten, wirkt er elegant und angenehm mit 
Einem schönen Gleichgewicht, harmonischen Körper und langanhaltendem Finale 
Rosé 2003: Goldmedaille in Paris 

 
FLASCHENWEINE ROT 

 
ST. LAURENTAISE 2006 ..................................0,75 l ................16,00 € 
Ein beeindruckendes dunkelrotes Kleid mit bläulichen Schimmern. Ein 
Würziger Geruch nach Pfeffer und roten Früchten. Am Gaumen zeigt er 
Sich üppig, rund und perfekt ausgewogen. Das Finale ist langanhaltend,  
würzig und elegant. 
Goldmedaille beim Concours interprofessionel des Vins de Corbières 
 

SEKT 
Picolo .................................................................0,25 l ..................5,00 € 
Hausmarke Sekt.................................................0,75 l ................15,00 € 
 


