FLASCHENWEINE
PRICKELNDES VERGNUGEN:
Crémant Boeckel ........ooooviiiiie UL 75 | — 24,00 €

Feinperlend , fruchtig und delikat. Einer der Allerbesten
und héchstbewerteten Crémants der Appellation.

FLASCHENWEINE WEIR
Ricpeliide, Pinc Rutuueiuines”. ™ SIei e U175 | . 14,50 €

Ein brillantes Kleid mit dezentem Griinschimmer. Ein ausdrucksstarkes
Bukett mit einer Symphonie von Aromen (weiler Pfirsich, Ananas,
exotischen Friichten). Am Gaumen ist er fein und elegant mit einer
aulergewdhnlichen mineralischen Frische.

Riesling "Reserve” Boeckel ........cccccccoovvienennnenn. 0, UOEIEE A, S8 15,00 €

Trocken und rassig, von feiner Fruchtigkeit. Ein edles und feines Bukett
mit mineralischen und blumigen Noten.

Pinot Blanc "Reserve" Boeckel ..........ccooveeini... (07404 [ o B 15,50 €

Rund und delikat, sanft und geschmeidig, angenehm frisch und fruchtig.

Blanc de Blancs des Demoiselles 2007 ............ ORT A e e 16,00 €

Eine leuchtend gelbe Farbe, ein perfektes Kleid, ein Parfum nach Apfel,
Birne, Rose und Siisswaren. Fein und delikat.

Am Gaumen weich und frisch, im Mund zergehend.

Eine wahre Personlichkeit mit einer extremen Eleganz.

Guide Hachette des Vins 2004: 2002er drei Sterne und ,,Coup de Coeur”

FLASCHENWEINE ROSE
Cotes de Provence " Chateau de Gigery" ......... (725 Al S 14,00 €

Frisch, fruchtig, mit Duftnoten von Johannisbeeren
und einer angenehmen blumigen Note.

ROSE DES DEMOISELLES 2007 .................... (1) SR PSR 16,00 €

Ohne Pressung der Trauben gewonnen(Methode Saignée) mit einer

Intensiven Roséfarbe, einer expressiven mineralischen Note nach

Feuerstein und einer Explosion von Aromen: Himbeeren, Erdebeeren,

Kirschen und exotischen Friichten, wirkt er elegant und angenehm mit

Einem schénen Gleichgewicht, harmonischen Kdrper und langanhaltendem Finale
Rosé 2003: Goldmedallle in Paris

FLASCHENWEINE ROT
ST. LAURENTAISE 2006 ..............ovvveeemeeennennee. Ol TaoT ey P S 16,00 €

Ein beeindruckendes dunkelrotes Kleid mit blaulichen Schimmern. Ein
Wirziger Geruch nach Pfeffer und roten Frichten. Am Gaumen zei?t er
Sich Uppig, rund und perfekt ausgewogen. Das Finale ist langanhaltend,
wirzig und elegant.

Goldmedaille beim Concours interprofessionel des Vins de Corbieres

RIGH1E M NS o s e B bk ().254l5" 1 L5 ST, 5,00 €
Matrsmarke -Sekt e T e iR (R —— 15,00 €



